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IMPORTANT
4 A

Lire attentivement ce document avant d’utiliser 'appareil et
suivre toutes les mises en garde ; conserver ce document avec
'appareil pour consultations ultérieures. Utiliser 'appareil
uniguement de la maniere décrite dans ce document.

Bienvenus dans le nouveau tableau tactile
de commande multifonction

TOUCH

( ECRAN TACTILE )

MISE EN SERVICE

INTERRUPTEUR DE MISE
EN SERVICE DU TABLEAU
DE COMMANDE
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ECRAN TACTILE ‘ INTRODUCTION
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IMPORTANT

Avant de démarrer le panneau, vérifier que rien n'empéche le bon
fonctionnementdufouretquetouteslesopérationsd’installation
ont été effectuées comme indiqué dans le manuel.

1. Vérifier que le tableau de commande est correctement installé
2 . Effectuer le branchement électrique

3« Activer le tableau de commande en appuyant sur
le bouton de démarrage ON/OFF

4 . Dans cette condition, le four peut commencer a étre utilisé

- J

PRINCIPALES ICONES PRESENTES SUR LE TABLEAU DE COMMANDE
© & ©
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w\iﬁ:ﬂ‘é REGLAGE | RESISTANCES RESISTANCES ~ ALIMENTE  GESTION
VOUTE SOLE AUBOIS | PUISSANCE
ON/OFF
MISE EN CYLCLE DE

FONCTION FONCTION

AUTOMATIQUE MANUELLE MARCHE SOLE| CUISSON MULTI-CUISSON

TOURNANTE RAPIDE




ECRAN TACTILE

INTRODUCTION

PRESSION SUR LES ICONES POUR
L'ACTIVATION DES FONCTIONS

PRESSION UNIQUE

SUR ICONES OU MESSAGES
Active et désactive les fonctions

de démarrage et d’arrét
ou de confirmation
ou de refus.

PRESSION PROLONGEE
SUR ICONES OU MESSAGES

Activez 'ouverture ou 'acces

aux écrans secondaires de
profilage des fonctions en
fonctionnement.

BOUTONS DE NAVIGATION DES ECRANS DE REGLAGE

BOUTONS FLECHES
de couleur blanche

permettent le déplacement
entre les écrans

BOUTON ACCUEIL
de couleur orange

CONFIRMEZ ET ANNULEZ
de couleur verte et rouge
restaure les valident ou annulent
écrans principaux

les parametres sélectionnés




ECRAN TACTILE REGLAGE

DES PARAMETRES
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(3) TOUCHE DE MISE EN
MARCHE - ON/OFF

@ HORLOGE

@ PROGRAMME ALLUMAGES

@ REGLAGE
@ PAUSE/VEILLE




! REGLAGE
ECRAN TACTILE a DES PARAMETRES

REGLAGES DE BASE

MENU 0 SN XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX @
Braleur Principal : NG o LPG
DE SERVICE Brlleur Secondaire : NG o LPG MENU O :

INFORMATIONS DE

° SERVICE
Affiche le Numéro de Série

et toutes les principales

caractéristiques du braleur
contrélé par ce tableau.

MENU | 1] @ 10 I
OOOO®
MENU 1:
DATE ET HEURE
10 I 10 ..... 26 Réglage du calendrier

et des parameétres
00 Q

de 'horloge.

ATTENTION

Le menu DATE et HEURE
est également accessible
directement depuis
['écran principal,
en appuyant en continu
sur l'horloge.
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MENU 2 : REGLAGE DE LA
LANGUE DU TABLEAU

A partir de cet écran, vous
pouvez sélectionner la langue
que vous souhaitez utiliser sur
le tableau

MENU 5:

LUMINOSITE ET
CONTRASTE

Vous permet de régler la
luminosité et le contraste
de lavidéo du tableau de
commande.

MENU 6:

PAUSE CUISSON / VEILLE

Si les fonctions de cuisson

ou de rotation ne sont pas
actives, lorsque le temps reglé
dans le menu 6 est écoulé,
l’écran passe en mode veille.
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ECRAN TACTILE ﬁ DES PARAMETRES
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ECRAN TACTILE Q DES PARAMETRES

on]7]
773\
10 L

Q) ¥
©®®

OJON

Q)

MENU 7 :

SIGNAL SONORE

DE FIN DE CUISSON
Réglage de la durée
du signal sonore de fin
de cycle de cuisson
(de 1410 secondes).

MENU | 8
VOLUME DE

)

MENU 8:

VOLUME DU
HAUT-PARLEUR
Réglage du volume des
signaux sonores.

MENU @
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MENU 10 : PARAMETRAGE

DU MOT DE PASSE

Menu de paramétrage du
mot de passe pour accéder
au menu de programmation
des fonctions du systeme.
Acces réserveé Lorsque le
symbole de la clé apparait

en vert, le mot de
passe sera 4

déverrouillé



) REGLAGE DES
ECRAN TACTILE a OPTIONS SPECIALES

MENU | O @
® ®
SPE’CIALES SPECIALES
le MENU OPTIONS est —O0— @ )
particulierement important au O
sein du tableau de
commande TACTILE.

-0—
ATTENTION Ce Menu est

accessible UNIQUEMENT

lorsque le braleur principal

et la sole tournante sont
éteints ou désactivés.

1t

@ Le champ avec le cercle a l'intérieur indique que la fonction souhaitée
est sélectionnée et active.

O Le champ vide indique qu'elle est désactivee.

@ PAUSE CUISSON @ TEMPS PAR TOUR

1) PAUSE CUISSON 2) TEMPS PAR TOUR
Interrompt temporairement Permet de régler le temps
les activités du tableau pour etdonc la vitesse a laquelle
lintervalle de tempsimposé  la sole tournante fait

dans le menu 6 (pause). un tour complet de 360°




REMARQUES - NOTES







ECRAN TACTILE CONFIGURATIONS

TOUCH

( ECRAN TACTILE)

CONFIGURATION
ELECTRIQUE




CONFIGURATIONS RESISTANCES VOUTE
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@ PROGRAMMATION MISE EN MARCHE ET ARRET @ ON-OFF RESISTANCES SUPERIEURES

@ PAUSE / VEILLE @ % PUISSANCE RESISTANCES
(3) TOUCHES POUR AUGMENTATION/DIMINUTION (8) REGLAGE TEMPERATURE/%
REGLAGE DE LA TEMPERATURE ET PUISSANCE
DE LA PUISSANCE EN %
) R () BoosT
@ TEMPERATURES FOUR / VOUTE

. . (1) UTILISATION AUTOMATIQUE / MANUELLE
(5) BARRE DE PUISSANCE ELECTRIQUE UTILISEE




CONFIGURATIONS @ RESISTANCES VOUTE

o

ATTENTION ATTENTION _

Par une pression Une pression unique |
continue sur le symbole , sur le symbole du ,
temperature, 4 ( serpentin démarre /
Vous activez &

la fenétre pop-up.

! f f la résistance.

LE BRULEUR ATTEINT LA LIMITE DE SECURITE EN 4500
NE DEPASSANT PAS LA TEMPERATURE MAXIMALE DE C

IMPORTANT

REGLAGE DE LA

TEMPERATURE
- / . Pour régler la température,
O I:I .” 08:30 il suffit de maintenir la
CL) @) pression sur les chiffres.
% Une fenétre pop-up

450 o ® @@@ o apparaitra, avec un clavier
@ @ @ @A MO sur lequel composer la
000000000 o température désirée ou

@ @ @.@ {:} augmenter ou diminuer en

appuyant sur les touches +/-.
e @ La température sera
@ représentée en degrés pour
la fonction automatique et
pour la fonction manuelle.

® 0 /o
o 450¢/¢

La puissance de la résistance
est affichée par cette barre.

e00000OVOOLS 0—100%

En version manuelle, la
puissance peut étre gérée
par lopérateur a l'aide des
touches de réglage.

O®

Touches de réglage




CONFIGURATIONS

PROGRAMME
MISE EN MARCHE

PROGRAMMATION

MISE EN MARCHE ET ARRET
Ce programme permet d’établir
un calendrier de mise en
marche et d’arrét prédéfinis.

Commencez par établir 'heure
de mise en marche et la
température souhaitée pour
chaquejour de la semaine.
Ci-dessous, nous procédons a la
sélection du jour choisi, en
activant le départ programmé

MENU | 3
DE MARCHE

©®©

DIMANCHE @

LUNDI @
- =0 10 30
(verrem ) (o)
G0
VENDREDI @
Cwe ) O @

HO

par sélection de la fenétre
a coté du jour en question.

1) Pour standardiser les mises

en marche a la méme heure:
sélectionner plusieurs jours
simultanément.

2) Pour désactiver la mise en
marche programmée du jour
choisi, sélectionner le point a
Uintérieur de la fenétre a coté
du jour de la semaine.

@ ACTIVE D DESACTIVE

MENU | 4
w
DE ARRET

©®©

DIMANCHE @.
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MENU F: VALEURS DE
REDEMARRAGE AUTOMATIQUE

Ce menu permet de programmer

[ F)

une pause temporisée avec
redémarrage automatique. [
Les temps de cette pause sont

REDEMARRAGE

TEMPS DE

| () () ()

réglés en mode: heures et
minutes. 30 secondes avant le
redémarrage, un signal sonore
intermittent sera émis pour
signalerle redémarrage.
Lorsque les heures de
redémarrage sont activées, le
symbole PLAY clignote.

O




CONFIGURATIONS BOOST

ATTENTION
La pression continue
Boost /€ |\ BOOST 1M o5t

sur le symbole BOOST
BOOST

active les fenétres de réglage
La fonction BOOST augmente
menu | E @ la puissance du brileur

de cette fonction, vous
jusqu'a la puissance maximale

permettant de
sélectionner les options
AUTOMATIQUE ou
MANUELLE.

i

pendant la durée souhaitée.
.................. Les parameétres sont

accessibles en appuyant en
0 0 Q continu surl'icone de ['écran
""""""""""" principal. Ensuite, vous réglez
60% les temps d'utilisation et les
"""""" 6 modalités AUTOMATIQUE ou
MANUELLE.

® I

Automatique: Elle est

POWER activée en méme temps que
La fonction POWER présente dans le cycle de cuisson rapide
le MENU E - BOOST TIME permet pendant la durée définie.
de régler et de définir la puissance Remarques: la fonction
d’utilisation du BOOST d’une contourne le point de
valeur minimale de 10 % consigne de la température
a une valeur maximale de 100 %. definie.

Manuelle: Elle est activée en
Une fois le bouton (couleur JAUNE) appuyant sur l'icbne Boost
activé, appuyez sur les touches -/+ située sur ['écran principal.
pour définir la puissance souhaitée. En fonctionnant pendant

le temps défini en mode

manuel.




CONFIGURATIONS PRECHAUFFAGE

FONCTION PRECHAUFFAGE

préchauffage et déshumidification du déome du four

Cette fonction, lorsqu’elle
est active, permet un
préchauffage léger et
progressif en déshumidifiant
'intérieur du déme du four.

Une minuterie située a
gauche de I'horloge affiche
le compte a rebours en
indiquant le démarrage de
la fonction PRECHAUFFAGE,
avec le braleur allumé.

0 icone
% PRECHAUFFAGE

Les fonctions suivantes sont
alors activées:

1) mise sous tension
des résistances volite,
avec puissance

aintensité minimale” @ “
(9),
2) démarrage de la rotation g ® & 9 o D] Bl
a vitesse minimale”
* Ces fonctions

sont programmées (*) MINUTERIE COMPTE A REBOURS
par le fabricant et
ne sont pas modifiables @ ICONE PRECHAUFFAGE 1

par lutilisateur.

La durée de la fonction est de

20 a 48 heures maximum. @




CONFIGURATIONS @ TEMPERATURES

COULEURS DES TEMPERATURES
DU FOUR AFFICHEES A L'ECRAN

BLEU CIEL

051°..200° .. -
201°..300° .~

301°..400° ...
401° 450° .°.




CONFIGURATIONS SOLE TOURNANTE
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@ INVERSION ROTATION
(2) VITESSE EN FOURNEE
@ VITESSE EN CYCLE DE CUISSON
@ DEMARRAGE FOURNEE

_D_" @ (5) DEMARRAGE ROTATION CYCLE DE CUISSON
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CONFIGURATIONS SOLE TOURNANTE

FOURNEE / VITESSE DE FOURNEE
Une simple pression sur cette icone permet de démarrer
la sole tournante, en mode fournée.

TOUCHE ACTIVE DE COULEUR ROUGE
simple pression = DEMARRAGE

TOUCHE ACTIVE DE COULEUR JAUNE
pression longue = OPTIONS REGLAGE - MENU A

TOUCHE ACTIVE DE
COULEUR BLANCHE / GRISE = DESACTIVE

v
MENU A gy A
MENU | A %
.
SOLE TOURNANTE - -
FOURNEE ®ee0®

i

Une longue pression

sur le chiffre dans cette zone
""""" permet un acces direct pour
gérer la vitesse de rotation de
@ @ ° la sole, permettant le réglage
de 10 vitesses différentes
(delapluslentela
la plus rapide 10).

La simple pression sur cette icone permet de démarrer
la vitesse de cuisson de la sole tournante,

@ ROTATION / VITESSE DE ROTATION CYCLE DE CUISSON RAPIDE

TOUCHE ACTIVE DE COULEUR ROUGE

simple pression = DEMARRAGE

* la fonction cycle de cuisson rapide peut également étre activée
en occultant la photocellule

TOUCHE ACTIVE DE COULEUR JAUNE
pression longue = OPTIONS REGLAGE - MENU B

TOUCHE ACTIVE DE COULEUR BLANCHE / GRISE = DESACTIVE




CONFIGURATIONS

SOLE TOURNANTE

Teee0®
Une longue pression
sur le chiffre présent
dans cette zone permet
l'acces au sous-menu
pour le réglage de la vitesse
(dela plus lente 1
a la plus rapide 10).

[ 00:00

ROTATION / TEMPS DE CUISSON
Le temps de cuisson s’affichera sur 'écran principal grace
a licone de la minuterie. Réf. 4 a la page 20.

MENU C

TEMPS DE ROTATION
En appuyant sur l'icone,
active en couleur, vous
accédez a un sous-menu
MENU C pour le réglage
des temps de cuisson.

w]C)

SOLE TOURNANTE
TEMPS DE CUISSON

O




CONFIGURATIONS SOLE TOURNANTE

INVERSION DU SENS DE ROTATION DE LA SOLE DE CUISSON
R Sur la gauche du tableau principal se trouve l'icone pour l'inversion
du sens de rotation de la sole de cuisson.

Une fois appuyée, la sole de cuisson inversera sa rotation.

IMPORTANT
La pression sur l'icone doit étre maintenue pendant
un certain temps d’au moins 0,5"

DEMARRAGE ROTATION ET CYCLE DE CUISSON

AVEC PHOTOCELLULE

En approchant la lame de la photocellule positionnée a l'extérieur
dans la partie inférieure du panneau avant du four, il sera possible de
démarrer les fonctions de rotation et de cycle de cuisson de la sole
tournante de maniere simple et rapide pour 'opérateur.

¥

Photocellule (intérieur) n .ﬂ
.

cm MAX “

ATTENTION

Pour activer le capteur
de la photocellule,
approcherlalame a
une distance non
supérieure a 20 cm.

Photocellule (extérieur)




CONFIGURATIONS ‘ RESISTANCES SOLE
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@ TEMPERATURE RESISTANCES SOLE BARRE PUISSANCE

@ ON-OFF RESISTANCE SOLE ELECTRIQUE UTILISEE

(5) REGLAGE

@ TOUCHES POUR TEMPERATURE / PUISSANCE
AUGMENTATION / DIMINUTION
REGLAGE DE LA TEMPERATURE (©) % AUGMENTATION DES RESISTANCES

ET DE LA PUISSANCE EN %
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CONFIGURATIONS @ RESISTANCES SOLE
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ATTENTION
La fenétre POP UP apparaitra
pendant un temps tres court.

LUACTIVATION DES
RESISTANCES SOLE,
SERA POSSIBLE
UNIQUEMENT APRES
LE DEMARRAGE

DE LAROTATION.

REGLAGE DE LA
TEMPERATURE

Pour régler la température,

il suffit de maintenir la
pression sur les chiffres.

Une fenétre pop-up apparaitra,
avec un clavier sur lequel
composer la température
désirée ou augmenter ou
diminuer en appuyant sur les
touches +/-. La température
sera représentée en degrés
pour la fonction automatique
et pour la fonction manuelle.

® o /o
a 350:¢/¢

La puissance de la résistance
est affichée par cette barre.

0000000V OOS 0-100%

En version manuelle, la
puissance peut étre gérée
par lopérateur a l'aide des
touches de réglage.

O®

Touches de réglage



FONCTIONS SPECIALES MULTI-CUISSON
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@@ PROGRAMME MULTI-CUISSON

@ @ SELECTION DES PLATS

@ ICONES DES PLATS SELECTIONNES




FONCTIONS SPECIALES MULTI-CUISSON

MULTI-CUISSON

cuisson simultanée de plats différents

Ce programme spécifique a été congu pour permettre la cuisson simultanée de différents
types de plats a l'intérieur du four. Le programme est sélectionné a partir de l'icone a droite
du tableau principal (@P).

Les parametres de chaque plat, contrairement au menu favoris, n'affectent pas le controle de
la température a l'intérieur / dans le haut du four.

Une simple pression sur le chiffre active, en le
colorant en rouge, le minuteur de cuisson du
| plat sélectionné

La seule pression sur le chiffre, le colore en
blanc et arréte la cuisson

Une pression longue sur l'icone plat permet
d'accéder a l'écran des plats pour remplacer
ou modifier les cuissons.

Une simple pression sur 'icobne Toque du Chef
permet d'accéder a |'écran de la liste des plats

@ @ | 00:00 |
@ Cﬁﬁ | 00:00 |
@ W | 00:00 |

Cette section de |'écran TACTILE récapitule de gauche a droite: les trois plats dans ['ordre
d'insertion, les icones qui les représentent, les barres qui affichent le temps de cuisson et le
bouton de la cuisson MULTI CUISSON avec la toque de chef.




FONCTIONS SPECIALES @ MULTI-CUISSON

CUISSONS PERSONNALISEES DISPONIBLES

@ @
PIZZA P1ZZAS SPECIALES P1ZZA AU METRE
> = @u
PAIN PATES AU FOUR QUICHES
S 5
PATISSERIE GATEAUX ET DESSERTS TARTES
: i :, 124 S
POISSON LEGUMES POULET ROTI
i Y @
ROSBIF STEAK MULTI-CUISSON




FONCTIONS SPECIALES MULTI-CUISSON

La touche de cuisson MULTI CUISSON avec la toque de chef, enfoncée en continu, permet
d'accéder a la fenétre avec la liste des icones représentant les plats et leurs temps de cuisson

combinés et programmeés.

En accédant a ce deuxieme
écran, vous étes face a une
@ liste de plats disponibles
et programmeés. Vous
pouvez faire défiler les
pages a l'aide des fleches,
tandis qu'en appuyant sur
lesicones d'aliments, ces
derniers peuvent étre activés
et sélectionnés (jusqu'a
un maximum de 3) ou
désactivés.

Ainsi, apparait l'icone
de l'aliment
désélectionné

avec cercle vide

et sans numérotation.

@ Au lieu de cela,
['icobne de l'aliment

é gi sélectionné apparait
avec un cercle vert

et un numéro de
sélection.

SELECTION DE PLAT

@ 130°c

©80 n 1 o

Une pression longue

sur l'icone du plat vous
permettra d'accéder a
l'écran de programmation
pour régler les temps,

les températures, les
signaux sonores et
changer le plat a cuisiner.




ECRAN TACTILE

ICONES D’ALARME

PROBLEME & CAUSE SOLUTIONS
URGENCE RELACHER
ENFONCEE URGENCE LE BO’UTON D’ARRET
ENFONCEE D'URGENCE
MAIN ET BOUTON POUR REACTIVER
COULEUR ROUGE LES FONCTIONS
MAINTENANCE CONTACTER LE SERVICE
ATEMPS MAINTENANCE D’ASSISTANCE
SUR LE POINT POUR EFFECTUER
CLE ANGLAISE D’EXPIRER LA MAINTENANCE
COULEUR ORANGE ORDINAIRE
MAINTENANCE CONTACTER
EN RETARD LE SERVICE
MAINTENANCE D’ASSISTANCE
. EXPIREE POUR EFFECTUER
CLE ANGLAISE LA MAINTENANCE
COULEUR ROUGE ORDINAIRE
CAPTEURS . .
DE FUMEES CAPTEUR VERIFIER UETAT
DETECTION DE LA CHEMINEE
FUMEES ET/OU LA QUALITE
NUAGES ACTIVE. DE LA COMBUSTION
COULEUR ROUGE




ECRAN TACTILE

ICONES D’ALARME

PROBLEME & CAUSE SOLUTIONS
LA MISE EN MARCHE
DE LA ROTATION VERIFIER
e ,@
POURRAIT NE PAS AVEC LE DRIVE
ETRE ALIMENTEE
ETEINDRE LE TABLEAU
ET ATTENDRE
PROTECTION 5MINUTES AVANT
ALLARME THERMIQUE LE REDEMARRAGE.
THERMIQUE g MOTEUR ROTATION SI LALARME CONTINUE
INTERVENUE. CONTACTER LE
SERVICE D’ASSISTANCE
TECHNIQUE
SURCHARGE ACTIVER LINVERSION
MOTEUR ROTATION DE LA ROTATION
SURCHARGE SOLE. PENDANT QUELQUES
BRULEUR g MINUTES. SI LE
AVEC THERMOMETRE RESIDUS PROBABLES PROBLEME PERSISTE
COULEUR ORANGE DE COMBUSTION CONTACTER LE
ENTRE LES PIECES SERVICE D’ASSISTANCE
DE TRANSMISSION. TECHNIQUE.




FOUR ELECTRIQUE ENTRETIEN

NETTOYAGE SOUS LA FACADE

pour une meilleure hygiéne de votre four

MAM recommande un nettoyage périodique
del'espace sous la fagade afin déliminer les
salissures dues aux cendres et a la suie.

FACADE

Procédez en suivant les indications et les
images de cette page:

Fig.2

1) Desserrez les 2 goupilles de fixation
(surlignées par des cercles jaunes).

2) Retirez la fagcade (fleche bleue).

Fig. 3

Procédez ensuite au nettoyage des cendres

a l'aide d’un aspirateur industriel dans la
zone surlignée en jaune.

Fig. 1

ZONE ANETTOYER

=

(P e ] |
A——
5 7

Fig. 2 Fig. 3




FOUR ELECTRIQUE ENTRETIEN

REMPLACEMENT DES RESISTANCES

Pour remplacer les résistances, suivre
attentivement cette procédure:

1) Déplacer la laine de roche qui se trouve
dans la zone surlignée en jaune (Fig. 1).

2) Retirez le couvercle en le démontant ou
en dévissant et en retirant les vis (le cas
échéant) qui le maintiennent en place (en
bleu sur la Fig. 2).

3) Retirez le groupe de résistances en
dévissant et en retirant les vis (fleches
bleues sur la Fig. 3).




FOUR ELECTRIQUE ENTRETIEN

REMPLACEMENT DES RESISTANCES

4) Enfin, soulevez le groupe résistance et retirez-le (cercle jaune Fig. 4), en prenant soin de
ne pas endommager ni couper la traverse (cercle bleu).

Fig. 4

5) Remontez le groupe résistance en veillant a ce que la laine de roche ne recouvre pas les
connexions de la résistance.




FOUR ELECTRIQUE ENTRETIEN

REMPLACEMENT DES AMPOULES

Pour remplacer une ampoule, procédez comme suit: dévissez le verre de protection du cache-
ampoule et remplacez 'ampoule halogene en veillant a ne pas toucher directement la surface
en verre de lampoule avec vos doigts. Enfin, revissez et remettez en place le verre de protection.
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