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CARATTERISTICHE TECNICHE
FF" -

Altezza piano di cottura cm 120 , N 3 \

Larghezza bocca cm 54 '

Peso totale (finitura standard) Kg 1600

Capienza pizze n. =6

Dimensioni minime canna fumaria: @20 cm. ' P

A - PROFONDITA cm 155 B
~ s
B - LARGHEZZA cm 150
C - ALTEZZA cm 200
D cm 120
E cm 10
F cm 98
G cm 105 <’
Sporgenza piedi frontale cm 5
<
P4
\\‘/'

DATI LEGNA
Distanza Minima del materiale combustibile  Contatto
Emissione di CO prodotta in combustione 0,48 %
Temperatura del fumo di combustione 305°C
Uscita termica utile (riscaldamento) 1,5 Kw c €
Efficenza dell'energia 66,7 %

A . - Legno
Tipo di combustibile ; ; IMQ

& ezl Tested
CO (mg/Nm?) 5848

Polveri (mg/Nm?) 248 @D C:\(O))

AGA 5
c € Forno a legna prefabbricato
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